
  

Chocolate compound premium multiusos

Nuevo

Carat Coverlux Marqueta 2.5 kg

Ideal para pastelería fina



Con un sabor inigualable.

Excelente sabor gracias a la selección cuidadosa

de cacao.
Fácil de usar.
No requiere temperar.
Versatilidad en uso: pastelería fina, decoración,

saborizar batidos, confiteria, barks,moldeo.

Chocolate compound premium multiusos

Ideal para pastelería fina

Carat Coverlux



Fácil de usar
y aplicar

Trabajar con Carat Coverlux es tan sencillo,
rápido y divertido que

¡desearás hacerlo una y otra vez!

Solo funde y aplica.
Se recomienda fundir Coverlux entre 45 y 50° C y aplicar entre 38 y 42° C.



  



Marca “A”
Marca “B”

Coverlux

Marca “A”
Marca “B”

Coverlux

Resultado de  desempeño
Mousse



Coverlux

Resultado de  desempeño
Rizos
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