Puratg'é

Reliable partners in innovation

Ventajas

e Sabor lacteo casero.

e Facil y practico de elaborar.

e Estructura de miga uniforme y fina.

e Miga hiimeda y esponjosa.

e Adicionado con Acti-fresh, tecnologia
de Puratos para mejorar la frescura de L
tus pasteles. L Hong

e [deal para combinar con cremas, rellenos
frutales y chocolate. —

e funciona con mantequilla, margarina .

0 aceite vegetal. =

iCibrelr y deciralr cou b que ¥ quieras!



Tegral Satin Moist’r Cake

El pastel perfecto para tu pasteleria

Con Tegral Satin Moist’r Cake 1o tienes todo. Su versatilidad te permitird elaborar pasteles de 3 leches
con calidad superior y pasteles tipo americano con humedad inigualable.

Recomendaciones de empleo

Para elaborar pasteles tradicionales o esponjosos

Ingredientes: Chico Mediano Grande
Tegral Satin Moistr Cake 1 kg 5 kg 25 kg
Agua 500 gr 2.5 kg 12.5kg
Huevo 300 gr 1.5 kg 7.5 kg
Margarina o Mantequilla 60 gr 300 gr 1.5 kg

1.- Colocar en un cazo el agua, el huevo,
el mix y la grasa temperada

2.- Mezclar con paleta durante T min. en
velocidad baja (1a) y 5 min. en velocidad

media (2a)
3.- Depositar en el molde de su preferencia
) o ) ) *Las condiciones de horneo
I 4 - Hornear: 160°C por 35 40 min.* pueden variar de acuerdo a cada equipo

Para elaborar pasteles 3 leches

Ingredientes: Chico Mediano Grande
Tegral Satin Moist’r Cake 1 kg 5 kg 25 kg
Aguad 300 gr 1.5 kg 7.5kg
Huevo 500 gr 2.5 kg 12 kg
Aceite 0 kg 0 kg 0 kg

1.- Colocar en un cazo el agua, el huevo y el mix

o durante T min. e
dad alta (3a) y 1 min. en vel

cidad baja (1a), 5 min
dad baja (1a)

3.- Depositar en el molde de su preferencia

g 4.- Hornear: 150°C por 45-50 min.*
i
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e Codigos SAP
4006705 y 4006706 (AM) Pu ratos /

 V/ida de anaquel: 6 meses a partir
de la fecha de elaboracion

e Presentacion: Saco de 25 Kg

iEncuentranos como puratosmexico!
Wwww.pu ratos.com.mx 7
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