
Cobertura compound semiflexible lider en sabor a chocolate

Ideal para cubrir donas 

Nuevo



Es una cobertura semiflexible
con un sabor premium e inigualable.

Mantiene una textura suave.

Ideal para cubrir donas, se puede aplicar

para cubrir panquelería y galletas.

Con una excente adherencia en la aplicación. 

No se pega al tacto o en el polipapel.

Corte limpio.



Fácil de usar
y aplicar

Trabajar con Carat Coverflex es tan sencillo,
rápido y divertido que
¡deseará hacerlo una y otra vez!

Solo funde y aplica.
Se recomienda fundir Coverflex a 50°C y aplicar a 45°C.





Atributos Coverflex Icing

Estabilidad
No se pega al polipapel
No se pega al tacto

Puede ser congelable

Se pega al polipapel
Se pega al tacto
No es congelable

Rendimiento por Kg 15 gramos por dona 22 gramos por dona

Vida con Polipapel 24 a 48 horas - 12 horas

Ingredientes
+ Cocoa
- Azúcar

–Cocoa
+ azúcar

Diferencias entre  coverflex vs icing

+ Cocoa –Cocoa
+ azúcar
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